2024 MENU

CARAMELO DE PIMENTON RELLENO DE MOUSSE DE TXISTORRA
ADAPTACION DEL EMBUTIDO A NUESTRA COCINA
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PEPINO ENCURTIDO Y ALINO DE HIERBAS
PEPINO OSMOTIZADO, CREMA DE OSTRAS, HIERBAS Y NOTAS LACTEAS
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COCO Y MANZANA
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BUEY DE MAR
SOBRE UNA CREMA DE ALMENDRA
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ROYAL DE SALAZONES AHUMADOS
VERDURAS Y LICUADO VEGETAL
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CORAL DE VIEIRA EN SALMUERA
CARPACCIO DE VIEIRA Y EXTRACTO DE LAS NUECES AHUMADAS
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PESCADO GLASEADO Y AHUMADO
SOBRE CREMA DE JAMON
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GAMBA ROJA
BEURRE BLANC AHUMADA Y CAVIAR
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PIEL DE PESCADO
Y EXTRACTO DE PIMIENTO ASADO
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BOGAVANTE
CURRY VERDE DE PIPARRAS Y AMERICANA DE MANOS

FEMR

AEINE, =E

PESCADO COCINADO
SOBRE UN GUISO DE ALGA NORI Y MENIERE
S
g, B8
CHULETA
AND ROASTED GARLIC TOFFEE
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AGUA DE FRUTA
Y HELADO DE JEREZ
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NTD $5,380/ BA per person
Set Menu includes coffee or tea. Price is listed in NTD and subject to 10% service charge.
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