
MENÚ VEGETAL 

CALDO 
DE HONGOS 

マッシュルームスープ 

 

PEPINO ENCURTIDO Y ALIÑO DE HIERBAS 

PEPINO OSMOTIZADO, HIERBAS Y NOTAS LÁCTEAS 

きゅうりのピクルス 

乳製品の香りを添えたハーブクリーム 

 

ROYAL VERDURAS 
Y LICUADO VEGETAL 

ロイヤルエッグ 

地元の野菜と野菜のソース 

 

AJOBLANCO 
COCO Y MANZANA 

アホ・ブランコ（にんにくの白いスープ） 

リンゴ、ココナッツミルク、アーモンド 

 

ESPÁRRAGOS FRESCOS 
Y BEURRE BLANC 

アスパラガス 

ブール・ブラン （白バターソース） 

 

GUISANTES TIERNOS 
PARMENTIER Y HUEVO 

えんどう豆 

ポテト、トリュフのサバイヨン 

 

ROYAL DE REMOLACHA 
Y GAZPACHUELO DE NUECES 

ビートルート 

くるみ 

 

PATATA ASADA 

ACEITE AHUMADO Y AJO 

ローストポテト 

オリーブオイル 

 

BERENJENA 
A LA BRASA Y MEUNIÈRE 

なす 
ケッパー、ムニエル 

 

 
ROJO 

EXTRACTO DE PIMIENTO ASADO 

赤パプリカ 

スモーク（燻製） 

 

HELADO 
DE MISO DE AJO NEGRO 

海藻 

にんにく、味噌 

 

お一人様 NTD 3,280 

 

ベジタリアンセット（コーヒーまたは紅茶付）。表示価格（NTD）に別

途サービス料10%を申し受けます。 
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